
CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Con la ZMF400 podrá elaborar jugos de frutas 
y verduras prensados en frío, con y sin 
pasteurizado, ofreciendo siempre la mejor 
calidad del jugo con una máquina que sigue 
el ritmo de su negocio.
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CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Capacidad

Dimensiones (largo x ancho x alto)

Rendimiento

Potencia

Velocidad banda 

Consumo de agua

Peso Neto/Bruto

400 kg/h

3.230 x 680 x 2.070 mm

Hasta un 72% (en función del producto)

4 kw (triturador), 0,37 kw (b.elev), 0,37 kw (prensa), 5,5 kw (despulpadora)

2,2 m/min

2 l/min

470 kg / 580 kg

Esta prensa fabricada en acero 

inoxidable obtiene su mayor 
rendimiento a baja velocidad, con 

ajuste de tensión para un rendimiento 

óptimo. Banda integrada de fácil 

limpieza de modo continuo.

Con paro de emergencia por cable 

y conformidad CE. 

PRENSA DE BANDA PANEL DE CONTROL

Puesta en marcha y paro de todos los 

elementos, regulador de velocidad 

del elevador, paro de emergencia, 

modo de limpieza, sensor de 

presencia e indicadores luminosos 

de estado.

ELEVADOR Y 
TRITURADOR

Ajuste de velocidad de alimentación 

y enjuague de la fruta de forma 

automática. 

Banda rígida modular perforada 

y triturado de todo tipo de frutas, 
con y sin hueso, gracias a sus 
diferentes cuchillas.

Elija el modelo de Multifruit que mejor se adapte a su volumen de producción: ZMF400, ZMF800, ZMF1600, ZMF2000.
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